AL PIAZZA

RISTORANTE

— PIZZERIA

0 Vegetariano / Vegetarisch
@ Vegan /Veganer

0 Piccante / Wiirzig

¢ Trale 14:00 e le 18:00 / Von 14:00 bis 18:00 Uhr

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, rucola,
scaglie di grana e glassa di aceto balsamico
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Rucola,
Parmesansplittern, Balsamico

VINI AL BICCHIERE PIZZE
1DL 75CL
BOLLICINE Belussi Prosecco DOCG 8 52 * Margherita 0 15
Treviso Veneto Pomodoro, mozzarella e basilico
Tomaten, Mozzarella, Basilikum
BIANCHI Chiar di Luna, Merlot Bianco del Ticino DOC 6 40
V&D Delea, Losone * Napoli 17
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano
Cayega, Roero Arneis DOCG 6.50 42 Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oliven, Oregano
La Carretta, Piemonte
* Margherita Bufala 0 20
Tramin, Pinot Grigio DOC 7 45 Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico
Tramin, Trentino Alto Adige Tomaten, Biiffel-Mozzarella, Basilikum
Turmhof, Chardonnay 7.50 49 * Prosciutto Cotto 20
Tiefenbrunner, Sud Tirolo Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto
Tomaten, Mozzarella, Schinken
ROSATI Calafuria, Negroamaro Rosato IGT 6 40
Tormaresca, Puglia + Diavola (&) 20
Pomodoro, mozzarella e salame piccante “Calabria”
ROSSI Gudo, Merlot del Ticino DOC 6 40 Tomaten, Mozzarella, scharfer Salami “Calabria”
V&D Delea, Losone
* Vegetariana 20
Ape Reale, Barbera DOC 6.50 42 Pomodoro, mozzarella, melanzane, peperoni e zucchine alla griglia
Azienda Belcolle, Piemonte Tomaten, Mozzarella, grillierte Auberginen, Paprika, Zucchetti
- — <+ Hawaii 22
'I7'_orC|coda, Pr;,m/tl/_vo I6T L 45 Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, ananas, curry
ormaresca, rugha Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas, Curry
I;_co dtl l\f‘lare, lyer/oté (,;31,77. Sguwgnon, Syrah 7 46 «Tonno e Cipolle 22
enuta Argentiera, bolgher Pomodoro, mozzarella, tonno, olive nere e cipolle
F&D Red Blend, Cab. Sauv., Merlot, Cab. Franc 8 52 Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, schwarzen Olive, Zwiebeln
V&D Delea, Losone * Quattro Formaggi 0 22
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, grana e fontina
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Grana und Fontina-Kése
BIRRE ALLA SPINA E IN BOTTIGLIA
30CL  50CL  *Prosciutto e Funghi 22
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi
Calanda Lager/Panaché 4.50 1.50  Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignos
6612 Ascona 8 + Carbonara 23
: e oht Pomodoro, mozzarella, pancetta affumicata, uova e cipolle
Erdinger Weissbier 8 Tomaten, Mozzarella, Rducherspeck, Zwiebel, Ei
Birra Moretti 6 —
* Quattro Stagioni 23
Ittinger Klosterbrdu 6 Pomodoro, mozzarella, champignons, prosciutto,
- carciofi e olive nere
Heineken 6 Tomaten, Mozzarella, Champignons, Schinken, Artischoken,
Eichhof Hubertus 6 schwarzen Olive
Clausthaler senz’alcol 5 ¢ Rucola (V] 23
Pomodoro, mozzarella, rucola, mascarpone
Erdinger Alkoholfrei Weisshier 5 Tomaten, Mozzarella, Rucola, Mascarpone
+ Calzone Ripieno 23
Pomodoro, mozzarella, champignons, prosciutto cotto
APERITIVI E LONGDRINK Tomaten, Mozzarella, Champignons, Schinken
S0CL Antichi sapori 0 24
Aperol Spritz 9 Mozzarella, trevisana, gorgonzola e noci tostate
Aperol, Prosecco, acqua minerale, arancia Mozzarella, Trevisana, Gorgonzola und gerdstete Baumniisse
Hugo 9 ¢ Pizza al Pesto (V] 25
Prosecco, sciroppo di sambuco, menta e acqua minerale Pomodoro, burrata, pesto, pinoli
. - Tomaten, Burrata, Basilikumpesto, Pinienkernen
Lillet Vive n
Lillet Vive, Tonic Water, fragola, menta, cetriolo +Pugliese 25
Pomodoro, mozzarella, salsiccia e friarielli
Tomaten, Mozzarella, Schweinewurst und Riibstiel
* Piazza 26

Non serviamo alcol (vino, birra e superalcolici) ai minori di 18 anni.
Wir verkaufen keine alkoholische Getranke an Jugendliche unter 18 Jahren (Wein, Bier oder Spirituosen).

Ogni supplemento CHF 2.50/ Prosciutto crudo Extra CHF 5/ Pizza su due piatti CHF 2

Jede Extra CHF 2.50/ Rohschinken Extra CHF 5/ Pizza auf zwei Teller CHF 2

ALLERGENI / LISTE DER ALLERGENE

Richieda I'elenco degli allergeni se soffre di intolleranze o allergie alimentari
Fragen Sie nach der Liste der Allergene, falls Sie an Nahrungsmittelallergien
oder an Unvertréglichkeiten leiden

PROVENIENZA CARNE E PESCE / HERKUNFT FLEISCH UND FISCH
Carne e pesce di provenienza Svizzera, salvo diversamente indicato sulla lavagna all'interno del ristorante.

Fleisch und Fisch aus Schweizer Herkunft, sofern nicht anders auf der Tafel im Restaurant vermerkt.

Prezziin CHF IVA inclusa / Preis inkl. MwSt.



AL PIAZZ

ALPIAZZA.CH

ANTIPASTI SPECIALITA DI PESCE
* Bruschetta all’aglio con pomodoro e basilico @ 14 Fish & Chips dilago 28
* Bruschetta an Knoblauch mit Tomaten und Basilikum Fish & Chips vom See
* “Hummus” fatto in casa con pinzimonio e focaccia fresca @ 18 Filetto di lucioperca e code di gambero spadellati con cime di rapa, 39
o “Hummus” mit “pinzimonio” und ofenfrischer Focaccia pomodorini, patate all’olio EVO e burrata
Zanderfilet und Garnelenschwiénze mit Riibengriin, Kirschtomaten,
+ Taiada Ticinese con salumeria nostrana e formaggio dell’alpe 24 Kartoffeln an Olivendl extra vergine und Burrata
* Taiada Ticinese Aufschnittteller mit Alpenkése
Zuppa di pesce di mare “cioppino” con cozze, vongole, gamberi, 37
Carpaccio di branzino con vinaigrette al lime, mousse all’avocado 29 branzino e salmone con focaccia all’aglio
e pomodorini confit Fischsuppe “Cioppino” mit Muscheln, Venusmuscheln,
Wolfsbarsch-Carpaccio mit Limettenvinaigrette, Avocado-Mousse Garnelen, Wolfsbarsch und Lachs mit Knoblauch-Focaccia
und Kirschtomaten-Konfit
Tartare di manzo (160 gr) con burrata, cipolle caramellate e focaccia 31 SPECIALITA DI CARNE
Rindstatar (160 gr) mit Burrata, karamellisierte Zwiebeln und Focaccia -
Galletto al cestello con la sua salsa e patate fritte 28
Poulet im Kérbli mit feiner Sauce und Pommes Frites
INSALATE E MINESTRE “Black Angus Motta Burger” 29
¢ Insalata verde di stagione o 9 con formaggio dell’alpe e country cuts
¢ Griiner Blattsalat “Black Angus Motta Burger”
- . — . mit Alpenkése und Country Cuts
+ Insalatain foglie con crudita di stagione 0 12
* Gemischter Saisonsalat Ossobuco divitello con risotto zafferano 34
. . — — Kalbshaxe mit Safranrisotto
+ Insalata di formentino con pomodorini, zucca grigliata 0 23
e mozzarella di bufala Tagliata di manzo (250gr.) con rucola, pomodorini e patate arrosto 39
* Niissli-Salat mit Kirschtomaten, gegrilltem Kiirbis und Rinds-Entrecédte “Tagliata” (250gr.) mit Rucola, Kirschtomaten
Biiffelmozzarella und Bratkartoffeln
* Minestrone di verdure o 12 Costoletta di vitello (330gr.) “alla milanese” con rucola, 41
* Tessiner Gemiisesuppe pomodorini e patate fritte
- — - Kalbskotelett (330gr.) nach Mailénder Art mit Rucola,
Vellutata di zucca e zenzero con crostini al burro, germogli 0 15 Kirschtomaten
e semi di sesamo
Kiirbis-Ingwer Cremesuppe mit Buttercroutons, Sesam Sprossen Filetto di manzo (220gr.) cotto a bassa temperatura passato al burro 47
und Kernen nocciola con cime di rapa spadellate e patate arrosto
— - — y Rinderfilet (220gr.) bei Niedrigtemperatur gegart an
Trippa in umido con verdure, fagioli bianchi e pancetta 21 Haselnussbutter mit sautiertem Riibengriin und Bratkartoffeln
Geschmorte Kutteln mit Gemiise, weissen Bohnen und Speck
PRIMI PIATTI THAI CORNER
+ Spaghetti all’aglio, olio EVO e peperoncino ™ 16 Nam Jim Tua Lisong (&) 19
* Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl und Pfefferschoten Spiedini di pollo con salsa di arachidi
- con gamberi /Mit Garnelen 27 Hiihnerfleisch Satay-Spiesse, Erdnuss-Sauce
+ Spaghetti pomodoro e basilico ) 18 Po Piah, Kiosa 22
* Spaghetti mit Tomantesauce und Basilikum Involtini primavera e gamberi in tempura
Friihlingsréllchen und Tempura-Garnelen
+ Penne all'arrabbiata D) 19
con pomodoro, peperoncino e olive nere Tom Yum Kung 21
o “All’arrabbiata” Penne Zuppa piccante con code di gambero e champignons
an einer scharfen Tomatensauce mit schwarzen Oliven Wiirzige Suppe mit Garnelenschwénzen und Champignons
# Spaghetti alla carbonara 23 Kao Pad Saparos 24
* “Alla carbonara” Spaghetti mit Speck, Parmesan, Sahne und Ei Riso fritto con code di gambero, ananas, uovo, peperoni
Gebratener Reis mit Riesencrevetten, Ananas, Ei, Peperoni
# Lasagne di manzo casalinghe 25
* Hausgemachte Lasagne Pad Tua Hoo (V] 26
mit “Bolognese” Rindsragout und Parmesan Tofu e verdure miste alla salsa di soja
Tofu mit Gemiise, gemischte Pilze und Sojasauce
Gnocchi di patate fattiin casa con fonduta di Castelmagno 0 31
e noci caramellate Gaeng Kieow Wan o0 27
Hausgemachte Kartoffelgnocchi an Castelmagno “Fondue” mit Sminuzzato di pollo al curry verde
karamellisierten Baumniissen Pouletgeschnetzeltes an griinen Currysauce
Risotto alla grappa di uva americana con ragd di salsiccia nostrana 25  Pad-Thai Gamberi 27
Risotto an “americana” Traube-Grappa mit Tessinerwurst Tagliatelle di riso, code di gamberi, soia, tofu e uova
Reisnudeln, Krevetten, Soja, Tofu und Ei
Risotto “Carnaroli” ai funghi porcini 27
“Carnaroli” Risotto mit Steinpilzen Paneng Nva (&) 33
Sminuzzato di vitello al curry con fagiolini, arachidi e basilico
Kalbsgeschnetzeltes mit griine Bohnen, Erdniissen und Basilikum
POLENTA TICINESE TP 3
- - - ua Pad Pri 5
¢Polentae _blue cheesc_a ,f,je”a Va”emagg'a 0 22 Rib-eye di manzo, verdure miste e noci di acagiu 00
¢ Polenta mit Vallemaggia “blue cheese Rib-Eye Geschnetzeltes, gemischtes Gemiise und Cashewniisse
Polenta e funghi porcini trifolati con salsa arrosto 27
Polenta mit sautierten Steinpilzen und Bratensauce
Polenta con stinco di maiale marinato alla birra Ascona con 32
cipolle borettane e verdura del giorno
Schweinhaxe, in Ascona-Bier mariniert, mit Polenta Borettane-
Zwiebeln und Tagesgemiise
+ Polenta e brasato di manzo nostrano 34

* Polenta mit Rindsschmorbraten nach Tessinerart



