
Prezzi in CHF IVA e servizio inclusi 
 

LA CUCINA TOSCANA 
 

Gli Antipasti 
 
 

Carpaccio di manzo con pistacchi e noci  25 
Rindfleisch Carpaccio mit Pistazien und Walnüssen 
 

Bruschette e affettati tipici 26 
Bruschette und Aufschnittteller  

 
Tartare di manzo alle scaglie di pecorino 28 
Rindstatar an Pecorino-Käse 

 

 

 

 
 

La Zuppa 
 
 

“Ribollita” di verdure e cannellini con crostini profumati all’aglio  14 
Toskanische Gemüsesuppe mit weissen Bohnen und Knoblauch-Crostini 

 

 

 

 
I Primi 

 
 

Tortelli al sugo di carciofi e pecorino 23 
Tortelli mit Artischokenragoût und Pecorino  
 
Pappardelle al ragù di cinghiale con verdure e scaglie di pecorino  24 
Nudeln an Wildschwein-Hackfleisch-Sauce mit Gemüsewürfeln und Pecorino 

 

Risotto con asparagi e gamberi 25 
Spargel- und Garnelenrisotto 

 

  



Prezzi in CHF IVA e servizio inclusi 
 

 
LA CUCINA TOSCANA 

 

 
 

I Pesci 
 

Baccalà e verdure al vapore con maionese all’olio “Pèppoli” 32 
Stockfisch und gedämpfter Gemüse an “Pèppoli”- Olivenölmayonnaise 

 

Caciucco ai sapori del Mar Tirreno 33 
Typische Fischsuppe aus der Toskana 

 

Spigola con funghi e confit di pomodorini 39 
Wolfsbarsch mit Pilzen und Kirschtomaten 

 
 
 

Le Carni 
 
 

Petto di faraona al Rosso di Montalcino con patate al rosmarino 37 
Perlhuhnbrust an “Rosso di Montalcino” Jus mit Rosmarinkartoffeln 

 
Ossobuco di vitello alla fiorentina con patate schiacciate 37 
Kalbshaxe nach Florenz Art mit Kartoffeln  

 
Tagliata di manzo al rosmarino 39 
Geschnittenes Rindsentrecôte an Rosmarin 
 

 
 
 

I Dolci 
 
 

Crespelle alla Chiantigiana con mele e cannella 12 
Pfannkuchen "Chiantigiana" mit Äpfeln und Zimt 
 

Semifreddo ai cantucci 14 
Cantucci-Halbgefrorenes 

 



Prezzi in CHF IVA e servizio inclusi 
 

LA CUCINA TOSCANA 
 

Ricette ispirate alla 

CANTINETTA ANTINORI 
FIRENZE 

 

Menu Degustazione 
 

Bruschette e affettati tipici 
Bruschette und Aufschnittteller 

__________________________ 
 

Rosé - Marchese Antinori Franciacorta docg 
Pinot Nero 

Tenuta Montenisa – Marchesi Antinori 
 

* * * 
 

Risotto con asparagi e gamberi 
Spargel- und Garnelenrisotto 

__________________________ 
 

Vivia – Maremma Toscana doc 2017 
Vermentino – Vigonier - Ansonica 

Le Mortelle 
 

* * * 
 

Tagliata di manzo al rosmarino 
Geschnittenes Rindsentrecôte an Rosmarin 

__________________________ 
 

Marchese Antinori Chianti Classico docg 2015 
Sangiovese – altri vitigni 

Riserva Tenuta Tignanello – Marchesi Antinori 
 

* * * 
 

Semifreddo ai cantucci 
Cantucci-Halbgefrorenes 

__________________________ 
 

Vinsanto del Chianti Classico doc 2014 
Trebbiano - Malvasia 

Tenuta Tignanello – Marchesi Antinori 

 

 

MENU chf 84  
VINI chf 45  

(1dl per ogni portata) 
 
 

 



Prezzi in CHF IVA e servizio inclusi 
 

I VINI TOSCANI 
            

 

  1 dl 75 cl 

BOLLICINE 

ROSÈ - Marchese Antinori Franciacorta docg  15 89 
Pinot Nero 
Tenuta Montenisa – Marchesi Antinori 
 

BIANCHI 
 

VERMENTINO – Bolgheri  doc 2017 8 49  
Vermentino 
Tenuta Guado al Tasso – Marchesi Antinori    
 

VIVIA – Maremma Toscana doc  2017 8 49 
Vermentino – Vigonier - Ansonica  
Le Mortelle 

 

ROSÈ 
 

SCALABRONE – Bolgheri rosato doc  2017 8 49 
Cabernet Sauvignon – Merlot - Syrah 

Tenuta Guado al Tasso – Marchesi Antinori 

 

ROSSI 
 

BOTROSECCO – Maremma Toscana doc 2016 8 49 
Cabernet Sauvignon – Cabernet Franc 
Le Mortelle    

 

VILLA ANTINORI RISERVA – Chianti Classico docg 2015 9 54 
Sangiovese – Cabernet Sauvignon 
Riserva Marchesi Antinori 
 

ROSSO DI MONTALCINO – doc 2016 9 56 
Sangiovese 
Pian delle Vigne 
 

MARCHESE ANTINORI CHIANTI CLASSICO  – docg 2015 14 84 
Sangiovese – altri vitigni 
Riserva Tenuta Tignanello – Marchesi Antinori 

 

  
 

  

 

  



Prezzi in CHF IVA e servizio inclusi 
 

ROSSI 
 

   75 cl 

 
 

CONT’UGO – Bolgheri doc 2015  89 
Merlot 
Tenuta Guado al Tasso – Marchesi Antinori  
 

BRUNELLO DI MONTALCINO – docg 2013  108 
Sangiovese 
Pian delle Vigne 

 

POGGIO ALLE NANE – Maremma Toscana doc 2016  119 
Cabernet Franc – Cabernet Sauvignon - Carmenère 
Le Mortelle  
 

TIGNANELLO – Toscana igt 2015  165 
Sangiovese – Cabernet Sauvignon – Cabernet Franc 
Tenuta Tignanello – Marchesi Antinori 

 

 

DESSERT e GRAPPA 
 
  1 dl 5 dl 

 

VINSANTO del Chianti Classico - doc 2013 16 64 
Trebbiano - Malvasia 
Tenuta Tignanello – Marchesi Antinori 

 

  2 cl  

GRAPPA TIGNANELLO  13  
Tenuta Tignanello – Marchesi Antinori 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


