al Pontile

LA BUONA CUCINA
SUL LUNGOLAGO DI ASCONA

benvenuti, willkommen

bienvenus, welcome



LA CUCINA TOSCANA

Menu Dequstazione

Bruschette e affettati tipici

Traditioneller Aufschnittteller mit Bruschette

SUAVIS 2018

Vernaccia di Mormoraia

Gnocchi con sugo di coniglio al tartufo
Kartoffelgnocchi mit Kaninchenragout undTriiffel

LE DIFESE 2017

Cabernet sauvignon, sangiovese

Tagliata di manzo ai porcini
Geschnittenes Rindsentrec6te an Steinpilzen

BRUNELLO MASTROJANNI 2014
Sangiovese brunello

Semifreddo ai cantucci
Cantucci-Halbgefrorenes

VIN SANTO Marchese Antinori 2013

84
Abbinamento vini | Weinbegleitung 46

3 portate | Ginge 78
Abbinamento vini | Weinbegleitung 40

Prezzi in CHF IVA e servizio inclusi



LA CUCINA TOSCANA
Gli Antipasti

Bruschette e affettati tipici

Traditioneller Aufschnittteller mit Bruschette

Carpaccio di manzo al tartufo nero
Rindfleisch Carpaccio an schwarzemTriiffel

Tartare di manzo alle scaglie di pecorino
Rindstatar an Pecorino-Kdise

L3 Zuppa

“Ribollita” di verdure e cannellini con crostini profumati all’aglio
Toskanische Gemlisesuppe mit weissen Bohnen und Knoblauch-Crostini

| Primi

Risotto alla ricotta e spinaci e cacio
Spinatrisotto mit Ricotta- und Cacio-Kdse

Pappardelle al raga di cinghiale con verdure e scaglie di pecorino
Nudeln an Wildschwein-Hackfleisch-Sauce mit Gemlisewdirfeln und Pecorino

Gnocchi con sugo di coniglio al tartufo
Kartoffelgnocchi mit Kaninchenragout und Triiffel

26

27

28

14

23

24

27

Prezzi in CHF IVA e servizio inclusi



LA CUCINA TOSCANA

| Pesci
Baccal3 alla senese 32
Stockfisch nach Siena Art
Caciucco ai sapori del Mar Tirreno 33

Typische Fischsuppe aus der Toskana

Spigola con funghi e confit di pomodorini 39

Wolfsbarsch mit Pilzen und Kirschtomaten

Le Carni

Petto di faraona al Rosso di Montalcino con patate al rosmarino 37
Perlhuhnbrust an “Rosso di Montalcino” Jus mit Rosmarinkartoffeln

Ossobuco di vitello alla fiorentina con patate schiacciate 37
Kalbshaxe nach Florenz Art mit Kartoffeln

Tagliata di manzo ai porcini 39
Geschnittenes Rindsentrecéte an Steinpilzen

Costata di Chianina a peso 100gr. 15
Chianina-Rindssteak nach Gewicht

| Dolci

Tortino di cioccolato al “Vin Santo” 14
Schokoladenkiichlein an ,,Vin Santo”

Semifreddo ai cantucci 14
Cantucci-Halbgefrorenes

Prezzi in CHF IVA e servizio inclusi



Asparagi e Capretto
Spardel & Gitzi

Crema di asparagi freschi
Frische Spargelcremesuppe

Risotto alla Parmigiana con asparagi verdi
Risotto mit griinen Spargeln

Asparadi verdi gratinati alla Parmigiana con patatine novelle
Griiner Spargel mit Parmesan gratiniert und neuen Kartoffeln

Asparagi verdi alla Milanese con patatine novelle
Griiner Spargel mit Spiegelei nach “Mailéinder-Art” und neuen Kartoffel

Asparagi verdi con patatine novelle e salsa olandese
Griiner Spargel mit neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise

Asparadi verdi al burro con prosciutto crudo di Parma e patatine novelle
Griiner Spargel mit Parma Rohschinken und neuen Kartoffeln

Costoletta di vitello con asparagi e salsa olandese
Kalbskotelett mit griinem Spargel und Sauce Hollandaise

Capretto al forno, patatine novelle al rosmarino e verdure
Gitzi im Ofen gebraten mit Rosmarinkartoffeln und Gemiise

13

19123

23

25

27

32

49

39

Prezzi in CHF IVA e servizio inclusi



Lo Chef consiglia

Avocado gquarnito con gamberi di fiume e gamberetti 26
Avocado mit Flusskrebsen und Krevetten garniert

Terrina di feqato d'anatra quarnita con aspic al Porto e mele caramellate 29
Entenleberterrine mit Portweingelée und karamellisierten Apfeln antipasto | Vorspeise 23
Insalata di gamberoni tiepidi al curry e mousse di mango 35
Salat mit lauwarmen Riesencrevetten an Curry, Mangomousse antipasto | Vorspeise 29
Ravioli di pesce con salsa alla polpa di granchio 29
Ravioli gefiillt mit Fisch an einer feinen Krebsfleischsauce antipasto | Vorspeise 23
Tagliolini allastice con pomodorini e basilico 34
Tagliolini an Hummer mit Cherrytomaten und Basilikum antipasto | Vorspeise 28
Fritto misto di mare 39

Frittierte Fische vom Meer

Gamberoni giganti alla “Provencale” 42
Riesencrevetten “Provencgale”

Misto di pesce nobile con salsa allo Champagne e tartufo nero 45
Gebratene Edelfische auf Champagnersauce und Triiffel

Rombo in salsa di pomodori secchi 46
Steibutt an getrockneten Tomaten

Petto d'anatra con salsa all’arancia 37
Entenbrust im Ofen gebraten an Orangensauce

Racks d'agnello con salsa al timo, gratin di patate e fagiolini 43
Gebratene Lammracks an Thymiansauce, mit Kartoffelgratin und griinen Bohnen

Filetto di manzo con salsa al tartufo nero ladies cut 39
Gebratenes Rindsfilet an Triiffelsauce gentlemen’s cut 48

Prezzi in CHF IVA e servizio inclusi



Antipasti

Prosciutto crudo di Parma quarnito
Parma Rohschinken garniert

Salmone affumicato con spuma al rafano
Rauchlachs mit Meerrettichsahne

Insalate

Insalata verde
Griiner Salat

Insalata mista
Gemischter Salat

Insalata di formentino “Mimosa” con pancetta croccante e uovo
Niisslisalat “Mimosa” mit knusprigem Speck und Ei

Zuppe

Zuppa del giorno / Tagessuppe

Vellutata di pomodoro nel suo frutto
Tomatencremesuppe in der eigenen Schale

Minestrone / Gemiisesuppe nach Tessiner Art

20126

21127

12

13119

12

14

Prezzi in CHF IVA e servizio inclusi



P3ste

Spaghetti “al Pontile” con pomodori, zucchine e melanzane
Spaghetti “al Pontile” mit Tomaten, Zucchini und Auberginen

Ravioli fiorentini al burro e salvia
Ravioli gefiillt mit Ricotta-Kése und Spinat an Butter und Salbei

Tagliatelle al salmone
Nudeln mit Lachs

Risotti

Risotto mantecato con raga di funghi porcini
Risotto mit Steinpilzragoit

Risotto allo Champagne con gamberoni
Champagnerrisotto mit Riesencrevetten

23

24

19125

21127

23129

Prezzi in CHF IVA e servizio inclusi



Pesci

Filetti di pesce persico al burro fuso
Gebratene Eglifilets in geschmolzener Butter

Filetti di pesce persico fritti con salsa tartara
Frittierte Eglifilets mit Tartar Sauce

Carni

Galletto spadellato al rosmarino
Knusprig gebackenes Stubenkiiken an Rosmarin

Sminuzzato di vitello alla Zurighese con Résti
Ziircher-Kalbsgeschnetzeltes mit Résti

Piccata di vitello alla Milanese con risotto allo zafferano
Kalbspiccata Mailénder Art mit Safranrisotto

“Stroganoff” filetto di manzo, con riso e verdure di stagione
“Stroganoff” Rindsfilet mit Reis und Saisongemiise

Ch3teaubriand “al Pontile”
Chateaubriand “al Pontile”

34

37

36

37

37

39

64 p.P.

min. 2 Pers.

Prezzi in CHF IVA e servizio inclusi



Dolci

Piatto di formagqi misti dal carrello “Guffanti” 24
Gemischter Kdseteller vom Guffanti-Kédsewagen /2 porz. 18
Panna cotta quarnita con frutta fresca 12

Panna cotta mit frischen Friichten garniert

Fragole caramellate servite con gelato alla vaniglia 14
Karamellisierte Erdbeeren mit Vanilleeis serviert

Duo di mousse 3l cioccolato con crems al caffe 14
Zweierlei Schokoladenmousse mit Mokkasauce

Créme briilée profumata all'amaretto e macedonia di frutta fresca 15
Gebrannte Creme mit Amaretto parflimiert dazu ein kleiner Obstsalat

Sorbetti 3 scelta con Vodka, Grappa, Williams, Himbeergeist 12

Verschiedene Sorbets mit Wodka, Grappa, Williams, Himbeergeist

Prezzi in CHF IVA e servizio inclusi



al Pontile

LA BUONA CUCINA
SUL LUNGOLAGO DI ASCONA

Il nostro Team € a vostra disposizione
per la composizione di menu personalizzati

Verlangen Sie unsere Meniivorschldge fiir jeden Anlass

Sorprendete i vostri amici regalando un BUONO
per gustare le delizie del “Pontile”

Uberraschen Sie Ihre Freunde und schenken Sie einen
GUTSCHEIN fiir ein feines Essen im ,,Pontile”

Richieda I'elenco degli allergeni se soffre di intolleranze o allergie alimentari

Fragen Sie nach der Liste der Allergene, falls Sie an Nahrungsmittelallergien
oder an Unvertrdglichkeiten leiden

Carne e pesce di provenienza Svizzera, salvo diversamente indicato sulla lavagna
all'interno del ristorante.

Fleisch und Fisch aus schweizer Herkunft, sofern nicht anders auf der Tafel
im Restaurant vermerkt.

Prezzi in CHF IVA e servizio inclusi



