alPiazza

da domenica a giovedi
18:00 - 20:00

RISTORANTE PIZZERIA von Sonntag bis Donnerstag

ANTIPASTI FREDDI — KALTE VORSPEISEN

Insalata mista di stagione
Gemischter Saisonsalat

Hummus di ceci e tahina fatto in casa con jalapefio arrostito e focaccia
Hausgemachtes “Hummus” mit geréstetem Jalapefo und Focaccia

Insalata di formentino «Mimosa» con pancetta croccante, uova e crostini
Nusslisalat «Mimosa» mit knusprigem Speck, Ei und croutons

Insalata primaverile con spiedino di pesce persico in pastella e salsa tartara
Frihlingssalat mit Barschspiess im Bierteig und Sauce Tartar

Tagliere nostrano con carne secca di cavallo e formagella del Gottardo
Tessiner- Aufschnittteller mit Pferde- Trockenfleisch und St. Gotthard Kése

Tartare di salmone e avocado al lime, crema al mango e semi di sesamo nero
Lachstatar und Avocado an Limetten, Mangocreme und schwarzer Sesam

Tartare di manzo con burrata, cipolle caramellate, acciughe e pane grigliato

Rindstatare mit Burrata, karamellisierten Zwiebeln, Sardellen und Brot vom Grill

ZUPPE — SUPPEN

Minestrone di verdura casalingo
Hausgemachte Gemliisesuppe nach Tessiner Art

Vellutata di patate e aglio orsino con crostini
Kartoffel- Bdrlauchcremesuppe mit Croltons

PASTE E RISOTTI / TEIGWAREN UND RISOTTO

Spaghetti con salsa di pomodoro e basilico fresco
Spaghetti mit Tomatensauce und frischem Basilikum

Spaghetti alla carbonara
Spaghetti mit Ei und Speck

Lasagne di manzo casalinghe gratinate
Hausgemachte gratinierte Lasagne mit Rindsragout

Risotto al Merlot del Ticino con formaggino fresco e pepe della Vallemaggia
Risotto an Merlotwein mit Frischkédse und Vallemaggia-Pfeffer

Gnocchi di patate fatti in casa con ragu di salsiccia e asparagi
Hausgemachte Kartoffelgnocchi an Wurstragout und Spargel
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da domenica a giovedi

alPiazza

RISTORANTE PIZZERIA von Sonntag bis Donnerstag

CARNI E PESCI — FLEISCH- UND FISCHGERICHTE

Galletto al cestello con la sua salsa e patate fritte 28
“Poulet im Korbli” mit feiner Sauce und Pommes Frites

“Black Angus Motta Burger” con formaggio Vallemaggia, bacon e “country cuts” 29
“Black Angus Motta Burger” mit Vallemaggia Kdése, Speck und «Country Cuts”

Brasato di manzo nostrano al Merlot con Polenta 34
Rindsschmorbraten an Merlot mit Polenta

Capretto al forno all’aglio e rosmarino con verdure e patate arrosto 37
Zicklein im Ofen gebacken an Knoblauch und Rosmarin mit Gemuse und Bratkartoffeln

Costoletta di vitello impanata alla milanese con patate fritte e verdura 41
Kalbskotelett nach Mailénder Art mit Pommes Frites und SaisongemUse

Filetto di manzo con burro al pepe della Vallemaggia, spinacino fresco e patate arrosto 47
Rindsfilet mit Vallemaggia- Pfefferbutter, Flhlingsspinat und Bratkartoffeln

Code di gamberi all’aglio, olio e peperoncino con asparagi, pomodorini e riso Jasmin 45
Garnelenschwdnze an Knoblauch, Ol und Peperoncino mit Spargel, Kirschtomaten und Jasmin-Reis

DOLCI - DESSERT

Mini créme brulée al mango 7.50
Mango Creme Bralée “mignon”

Tiramisu fatto in casa 9
Hausgemachtes Tiramist

Coppa Romanoff con gelato alla vaniglia, fragole fresche e panna 1
Coupe Romanoff mit Vanilleeis, frischen Erdbeeren und Schlagsahne

Panna cotta con salsa ai frutti di bosco e fragole fresche 12
Panna Cotta mit Waldbeerensauce und frischen Erdbeeren



