
STARTERS
Jalapeño Poppers  12
Peperoncini “jalapeño” in crosta di pancetta 
con ripieno al formaggio
Im Speckmantel gebratene Chilischoten mit Käsefüllung

New Orleans Style BBQ Shrimp with Polenta  18
Gamberoni alla moda di New Orleans con polenta
Garnelen nach New Orleans Art mit Polenta

Grilled Octopus over Black-Eyed Peas Salad 19
Polpo alla griglia e insalata di fagioli con l’occhio
Grillierter Tintenfisch mit Schwarzaugenbohnensalat

SOUP & PASTA
Duck & Andouille Gumbo 18
Zuppa con anatra e salsiccia “andouille”
Enten- und geräucherte „Andouille“-Wurst Suppe

Crawfish Cavatelli 24
Cavatelli ai gamberi di fiume
Flusskrebse-Cavatelli

ENTRÉES
Chicken, Pork & smoked Bacon Jambalaya 25
Riso con pollo, maiale e pancetta affumicata
Reisgericht mit Huhn, Schweinefleisch und geräuchertem Speck

Crawfish Etouffee with Steamed Rice 26
Stufato di gamberi di fiume con riso al vapore
Gedünstete Flusskrebse mit gedämpftem Reis

Crispy Fried Catfish with Steamed Rice and Aïoli Sauce 27
Bocconcini fritti di “pesce gatto” con riso e salsa aïoli
Frittierte Flusswelswürfel mit gedämpftem Reis und Aïoli-Sauce

PIZZA
“JAZZ” 24
Tomato, Mozzarella, Smoked Sausage,
Grilled Bell Peppers, Mixed Spices 
Pomodoro, mozzarella, salsiccia affumicata, 
peperoni grigliati, spezie
Tomaten, Mozzarella, geräucherte Wurst, 
gegrillte Peperoni und Gewürze

DESSERT
Key Lime Pie 10
Torta al lime
Limettenkuchen
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