
Festività 
2019

Festeggiate con noi
sul Lungolago di Ascona

Feiern Sie mit uns 
an der Seepromenade von AsconaÈ gradita la prenotazione 

Tischreservation erwünscht

Piazza G. Motta 31 
6612 Ascona 
091 791 46 04  
info@alpontile.ch 
alpontile.ch

Buon Natale e 
Felice Anno Nuovo

Joyeux Noël et 
Heureuse Nouvelle Année

Frohe Weihnachten und 
ein glückliches Neues Jahr

Merry Christmas and 
a Happy New Year

Feliz Navidad y 
Prospero Año Nuevo

Feliz Natal  
e Bom Ano Novo

Capodanno
Neujahrsmenu

Tartare di vitello su letto d’insalatina
Kalbstatar auf Salatbett


Risotto ai gamberoni e pesto

Risotto mit Riesencrevetten und Pesto


Filetto di manzo  
con salsa allo scalogno

Patate al rosmarino e fantasia di verdure
Rindsfilet mit Schalottensauce

Rosmarinkartoffeln und Gemüsefantasie


Semifreddo al torrone  
con salsa al Gianduja
Torrone Halbgefrorenes  

mit Giandujasauce

CHF 79.-
Senza antipasto / ohne Vorspeise  

CHF 71.-

18:30
Grande spettacolo pirotecnico sul lago

Grosses Feuerwerk auf dem See



Natale 25.12
Weihnachtsmenu

Terrina di fegato d’anatra  
con aspic al Porto

Entenleberterrine mit Portweingelee
ë

Crema di zucca
Kürbiscremesuppe

ë
Filetto di San Pietro in salsa allo Champagne

St. Petersfischfilet an Champagnersauce
ë

Cappone tradizionale con castagne
Patate e verza brasata

Weihnachtskapaun mit Kastanien
Kartoffeln und geschmorter Wirsing

oppure / oder

Lombata di vitello in salsa di tartufo
Patate e verza brasata

Kalbslendenschnitte an Trüffelsauce
Kartoffeln und geschmorter Wirsing

ë
Semifreddo di panpepato con salsa al vin brulé 

Lebkuchenparfait an Glühweinsauce
ë

Panettone

CHF 79.-

Senza antipasto / ohne Vorspeise  
CHF 71.-

Santo Stefano
Stefanstagsmenu

Insalata invernale con duetto di salmone
Wintersalat mit Lachsduett

°
Crema di topinambour
Topinambour Cremesuppe

°
Entrecôte d’agnello in crosta di erbe

Patate e fagiolini
Lammentrecôte im Kräutermantel

Kartoffeln und Grüne Bohnen
°

Crêpe Suzette flambée
°

Dolcetti di Natale
Weihnachtsgebäck

CHF 69.-

Cenone di San Silvestro
Silvesterdiner

Insalata di scampi e astice  
al profumo di coriandolo

Scampi- und Hummersalat an Koriander parfümiert


Piccolo ristretto in crosta
Kleine Kraftbrühe im Teigmantel


Risotto alle mele e fegato d’anatra spadellato

Apfelrisotto mit gebratener Gänseleber


Fagottini di sogliola ripieni su letto di porri
Gefülltes Seezungenfilet auf Lauchbett


Sorbetto di fine anno

Neujahrsorbet


Medaglioni di filetto di vitello con salsa ai porcini
Fantasia di guarnizioni

Kalbsfiletmedaillons mit Steinpilzsauce
Beilagenfantasie


Gran sorpresa di San Silvestro

Silvesterdessert


Caffè e dolcetti  
Kaffee und Gebäck


Dopo Mezzanotte / Nach Mitternacht  

“Gulaschsuppe”

CHF 169.-

dalle / ab 19:30

La serata sarà allietata da
Musikalische Unterhaltung mit

“Duo Style”


