AL PIAZZA

RISTORANTE — PIZZERIA

KARTE



VINI AL BICCHIERE

DL / 75CL
BOLLICINE Belussi Prosecco DOCG 8 52
Treviso Veneto
BIANCHI Chiar di Luna 6 40
Merlot Bianco del Ticino - V&D Delea, Losone
Cayega 6.50 42
Roero Arneis DOCG - La Carretta, Piemonte
Tramin Ji 45
Pinot Grigio DOC - Tramin, Trentino Alto Adige
Alois Lageder 7.50 49
Chardonnay DOC - A. Lageder, Trentino Alto Adige
ROSATI Calafuria 6 40
Negroamaro Rosato IGT - Tormaresca, Puglia
ROSSI Miro 6 40
Merlot del Ticino DOC - Bianda, Losone
Ape Reale 6.50 42
Barbera DOC - Azienda Belcolle, Piemonte
Torcicoda 7 45
Primitivo IGT - Tormaresca, Puglia
F&D Red Blend 8 52
Cab. Sauv., Merlot, Cab. Franc - V&D Delea, Losone
BIRRE ALLA Calanda Lager/ Panachee 4,50 7.50
SPINA E
IN BOTTIGLIA 6612 Ascona 8
30CL / 50CL Erdinger Weissbier 8
Birra Moretti 6
Ittinger Klosterbrau 6
Heineken 6
Eichhof Hubertus 6
Clausthaler senz'alcol 5
Erdinger Alkoholfrei Weisshier 5
APERITIVI E Aperol Spritz 9
LONGDRINK Aperol, Prosecco, acqua minerale, arancia
30CL Hugo 9

Prosecco, sciroppo di sambuco, menta e acqua minerale

Lillet Vive
Lillet Vive, Tonic Water, fragola, menta, cetriolo

Wir verkaufen keine alkoholische Getrénke an Jugendliche unter
18 Jahren (Wein, Bier oder Spirituosen)

"



ANTIPASTI # Bruschetta an Knoblauch ) 12
mit Tomaten und Basilikum 1
Gemiise vom Grill VO 16
nach Mediterraner Art
¢ “Hummus” mit “pinzimonio” und VO 18
ofenfrischer Focaccia 1,9,11
& Taiada Ticinese ® 24
Aufschnittteller mit Vallemaggia-Kése 7,10
Trockenfleisch-Carpaccio ® 25
mit Rucola, Baumniisse und griiner Apfel 8,10
Rindstatar (160 gr) mit Burrata, © 31
karamellisierte Zwiebeln und Focaccia 1,4,7,12
INSALATE ¢ Griiner Blattsalat VIOC) 9
E MINESTRE 10,12
¢ Gemischter Saisonsalat VIO G 12
10,12
“Caesar” Salad mit Romanasalat, 26
Hiihnerbrust und Parmesansauce 1,3,4,7,10
¢ Tessiner Gemiisesuppe VO 12
9
Gazpacho nach Tessiner Art 13
mit “buscion” Ziegenfrischkase 1,4,7,12
PRIMI PIATTI & Spaghetti mit Knoblauch, Olivenél ) 16
und Pfefferschoten 1,5
¢ Spaghetti mit Tomantesauce ) 18
und Basilikum 1,5
¢ “All'arrabbiata” Penne an einer scharfen ) 19
Tomatensauce mit schwarzen Oliven © 22
1,5
¢ “Alla carbonara” Spaghetti mit Speck, 23
Parmesan, Sahne und Ei 1,3,5,7
Hausgemachte Eierbandnudeln “Bolognese” 24
(Rindsragout 6 Stunden gekocht) 1,3,5,12
¢ Hausgemachte Lasagne mit “Bolognese” 25
Rindsragoiit und Parmesan 1,3,5,7,12
Hausgemachte Kartoffelgnocchian (V] 31
Pestosauce mit Burrata und Kirschtomaten 1,3,5,7,8
Safranrisotto “Carnaroli” ® 23
7,5,12
“Carnaroli” Risotto mit Steinpilzen 27
1,7,5,12
@ Vegetarisch @® GlutenFree & Von 14:00 bis 18:00 Uhr
@Veganer @GIutenFree (auf Anfrage) Preis inkl. MwSt.



POLENTA + Polenta mit Vallemaggia “blue cheese” (V] 22

TICINESE 1,3,7
Polenta mit sautierten Steinpilzen 27
und Bratensauce 1,5,7,12
¢ Polenta mit Rindsschmorbraten 34
nach Tessinerart 1,5,7,12
SPECIALITA Fish & Chips vom See 28
DI PESCE 1,3,4,5,12
Meeresfischsuppe “cioppino” © 39
mit Knoblauchcroditons 1,2,4,9,12, 14
SPECIALITA Pouletim Korbli mit feiner Sauce 28
DI CARNE und Pommes Frites 15,7
“Black Angus Motta Burger” 1,3,5, 29
mit Vallemaggia-Kése und “Country Cuts” 7,10, 11
Kalbshaxe mit Safranrisotto 34
1,5,7,9,12
Kalbskotelett nach Mailander Art 37
mit Rucola und Pommes Frites 1,3,5,7
DALLA Riesencrevetten an “Mojito”-Sauce © 38
PIASTRA mit Limetten-Risotto 1,2,7,10,12
Rindsentrecote “Tagliata” (250 gr) © 43
mit Vallemaggia Pfeffersauce, 1,5,7,10,12

cicoria-salat und “Country Cuts”

THAI CORNER  Nam Jim Tua Lisong 1,2,5,
Hiihnerfleisch Satay-Spiesse, Erdnuss-Sauce s,7,10

Po Piah, Kiosa 1,2,4,5,
Friihlingsrélichen, Schwein- 6,11, 14
und Garnelenravioli

Tom Kha Gai
Hiihner-Suppe mit Champignons und Kokosmilch

Kao Pad Saparos
Gebratener Reis mit Riesencrevetten,
Ananas

Pad Tua Hoo
Tofu mit Gemiise, gemischte Pilze
und Sojasauce

Gaeng Kieow Wan
Pouletgeschnetzeltes an Currysauce

Nua Pad Prik
Rindsgeschnetzeltes mit gemischtem Gemiise

Keng Ped Kung
Garnelenschwanze an roten Currysauce




PIZZE

Jede Extra
CHF2.50

Rohschinken Extra
CHF5

Margherita o 15
Tomaten, Mozzarella, Basilikum 1,7

Napoli 17
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, 1,4,7,12

Oliven, Oregano

Margherita Bufala o 20
Tomaten, Biiffel-Mozzarella, Basilikum 1,7

Prosciutto Cotto 20
Tomaten, Mozzarella, Schinken 1,7

Diavola 20
Tomaten, Mozzarella, scharfer Salami 1,7

“Calabria”

Vegetariana o 20
Tomaten, Mozzarella, grillierte 1,7

Auberginen, Paprika, Zucchetti

Pugliese 21
Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Speck 1,7

Hawaii 22
Tomaten, Mozzarella, Schinken, 1,7

Ananas, Curry

Tonno e Cipolle 22
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, 1,4,7

schwarzen Olive, Zwiebeln

Quattro Formaggi (V] 22
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, 1,3,7

Grana und Fontina-Kase

Prosciutto e Funghi 22
Tomaten, Mozzarella, Schinken, 1,7

Champignos

Carbonara 23
Tomaten, Mozzarella, Rducherspeck, 1,3,7

Zwiebel, Ei

Quattro Stagioni 23
Tomaten, Mozzarella, Champignons, 1,7

Schinken, Artischoken, schwarzen Olive

Rucola (V] 23
Tomaten, Mozzarella, Rucola, Mascarpone 1,7

Calzone Ripieno 23
Tomaten, Mozzarella, Champignons, 1,7

Schinken

Ticinese 25
Tomaten, Mozzarella, Salami, “buscion” 1,7
Ziegenfrischkéase, Cicoria-Salat

Focaccia Estiva 26
S. Daniele Rohschinken, Biiffel- 1,7

Mozzarella, Kirschtomaten, Rucola

Piazza 26

Tomaten, Mozzarella, Rohschinken,
Rucola, Parmesansplittern, Balsamico

1,3,7,12
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HERKUNFT Fleisch und Fisch aus Schweizer Herkunft, sofern nicht anders auf der Tafel
FLEISCH im Restaurant vermerkt.
UND FISCH
LISTE DER 1 Glutenhaltiges Getreide 8 Hartschalenobst, Niisse
ALLERGENE 2 Krebstiere 9 Sellerie

3 Eier 10 Senf

4 Fisch 11 Sesamsamen

5 Erdniisse 12 Schwefeldioxid, Sulfite

6 Sojabohnen 13 Lupinen

7 Milch, Laktose 14 Weichtiere



